Regulamin konkursu szkolnego

TRADYCYJINA KUCHNIA KUJAWSKO -POMORSKA
INSPIRACJA DLA MLODYCH KUCHARZY

Tematem IV edycji konkursu jest: TO CO NAJLEPSZE Z KUJAW | POMORZA OD 100 LAT

§ 1 Postanowienia ogolne

1. Niniejszy Regulamin okresla zasady uczestnictwa i przebiegu Konkursu
pn. TRADYCYJNA KUCHNIA KUJAWSKO-POMORSKA INSPIRACIA DLA MLODYCH
KUCHARZY zwanego dalej ,Konkursem”.

2. Organizatorem Konkursu jest Zespot Szkot Gastronomicznych w Bydgoszczy ul.
Konarskiego5.

3. Konkurs adresowany jest do wucznidw uczacych sie w Zespole Szkot
Gastronomicznych w Bydgoszczy , zwanych dalej ,,Uczestnikami”.

4. Miejsce Konkursu: Zespot Szkot Gastronomicznych w  Bydgoszczy ul.
Konarskiego5.

5. Czas trwania Konkursu: od 04.02.2019 roku do 30.03.2019 roku.

6. Aktualna tre$¢ niniejszego Regulaminu bedzie dostepna na stronie
https://zsg.edu.bydgoszcz.pl/. w zaktadce ,,Szkota” oraz ,Olimpiady/Konkursy”.
7. Celem konkursu jest:

a) kontynuacja obchoddow 100-lecia odzyskania niepodlegtosci w regionie
kujawsko-pomorskim,

b) promocje programu rozwojowego Laséw Panstwowych ,,Zdrowa zywnos¢ z
polskich laséw” i Polskiego Zwigzku towieckiego,

c) promocja regionu kujawsko- pomorskiego oraz polskiej sztuki kulinarnej
poprzez niezwykte smaki,

d) kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy o kulturze polskiej
i tradycji kulinarnej regionu,

e) doskonalenie umiejetnosci kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci
i kreatywnosci uczniow,

f) podnoszenie poziomu ksztatcenia zawodowego oraz nawigzywanie
wspotpracy miedzy szkotg gastronomiczng a firmami zwigzanymi z
gastronomig,

g) doskonalenie zawodowe i organizacyjne ucznidw przygotowujgcych sie do
konkurséw kulinarnych.

8 2 Warunki uczestnictwa w Konkursie

1. Warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest posiadanie statusu ucznia szkoty w
Zespole Szkdt Gastronomicznych w Bydgoszczy ul. Konarskiego5 (zwang dalej:
~Szkotq”) oraz dokonanie zgtoszenia do Konkursu w terminie wskazanym przez
Organizatora.



2. Organizator poinformuje na stronie szkoty zakwalifikowanych uczestnikow do
poszczegolnych etapow konkursu.

3. Zgtoszenie do Konkursu nastepuje poprzez wypetnienie i przestanie do
Organizatora formularza zgtoszeniowego. Wypetnienie poprawnie druku oznacza
jednoczesnie zgode Uczestnikéw na warunki Konkursu okreslone w niniejszym
Regulaminie.

4. Poprzez zgtoszenie udziatlu w Konkursie kazdy Uczestnik oraz rodzic/opiekun
prawny kazdego niepetnoletniego Uczestnika Konkursu wyraza zgode na: wziecie
udzialu w Konkursie na warunkach okreslonych w niniejszym Regulaminie,
publikacje wizerunku Uczestnika w materiatach promocyjnych, powstatych
podczas trwania Konkursu, w tym w uzasadnionym przypadku, imienia i nazwiska
uczestnika oraz na przetwarzanie podanych danych osobowych Uczestnika oraz
rodzicow i opiekunow prawnych Uczestnika przez Zespdt Szkdt Gastronomicznych
jako administratora danych osobowych na potrzeby zorganizowania i
przeprowadzenia Konkursu zgodnie z Ustawg z dnia 29.08.1997 roku o Ochronie
Danych Osobowych.

5. Konkurs sktada sie z dwdch zasadniczych etapow, i przebiega wg nastepujacej
procedury:

a) Stworzenie Zespotu ztozonego z Uczestnikdw: dwodjki uczniow i nauczyciela
przedmiotow zawodowych Zespotu Szkot Gastronomicznych.

b) I etap - przygotowanie zgtoszenia konkursowego, czyli wykonanie
autorskiej prezentacji multimedialnej dania zasadniczego lub deseru
lub zakaski z kuchni kujawsko-pomorskiej z propozycja jego podania.

Prezentacja powinna zawiera¢; krotkag historie receptury w odniesieniu do tradycyjnych
potraw Kujaw i Pomorza oraz liste skfadnikdw z wymaganymi gramaturami, szczegotowy
opis przygotowania.

Praca multimedialna musi zosta¢ wykonana w formacie dajacym sie odtworzy¢ w
programie PowerPoint, nie powinna przekracza¢ wiecej niz 30 slajdow i przestana drogq
elektroniczng do Organizatora na adres mailowy: zsglewinska@gmail.com Ilub
zsgczekajewska@gmail.com

c) Przestanie prezentacji multimedialnej wraz karta zgloszenia do dnia
28.02.2019

d) Do udzialu w finale Konkursu (II Etapie) zostanie zakwalifikowanych
6 (szes¢) Zespotdw wybranych na podstawie wykonanych prezentacji
multimedialnych i uznanych za najbardziej ciekawe.

e) II etap - final Konkursu, ktéry odbedzie sie w dniu 30.03.2019 r.
i obejmuje; przygotowanie i omowienie przez zesp6t przed jury, sposobu i
techniki przygotowania potraw i deseréw regionalnej zgtoszonych dla jury
oceniajqcego,

f) Zestaw konkursowy sktadajaca sie z dania zasadniczego i deseru, w dniu
finatu Konkursu wykonujg samodzielnie 2 osobowe ekipy uczniéw w czasie
2 godz. 30min. pod nadzorem jury technicznego i przygotowuja do
degustacji w dniu finatu Konkursu.

Zadaniem uczniéw kedzie stworzenie tradycyjnych potraw z kuchni kujawo-
pomorskiej z wykorzystaniem misa z dziczyzny.

6. Uczestnicy Konkursu obowigzani sg zapewni¢ legalno$¢ przekazanej autorskiej
prezentacji multimedialnej i pozostatej czesci pracy konkursowej w szczegdlnosci,
zapewni¢, aby dzieto/utwér byt wynikiem ich oryginalnej tworczosci i nie naruszato
zadnych praw o0so6b trzecich, w szczegdlnosci praw autorskich oraz wizerunku i
dobr osobistych o0sdb trzecich.



7. Organizator zapewnia uczestnikom; projektor multimedialny, stoty do prezentacji
gotowego wyrobu kulinarnego oraz dostep do pracowni gastronomicznej
wyposazonej w sprzet niezbedny do przygotowania i ekspedycji dan.

8. W Konkursie przewidziano nagrody; od I do III miejsca w kazdej kategorii zgodnie
z zasadami okreslonymi w §3 Regulaminu.

9. Poprzez przystgpienie do uczestnictwa w Konkursie i dostarczenie do Organizatora
autorskiej prezentacji multimedialnej, Organizator nabywa od Uczestnikéw
licencje wylaczng z prawem sublicencji na korzystanie z catej pracy konkursowej
zgtoszonej do Konkursu upowazniajacg Organizatora do nieodptatnego korzystania
z pracy konkursowej na wszystkich polach eksploatacji wskazanych w ustawie o
prawie autorskim i prawach pokrewnych, w szczegdlnosci do: publikowania oraz
rozpowszechniania zdje¢ w komunikacji wewnetrznej i zewnetrznej, w Internecie,
mediach drukowanych, na platformach mediéow spotecznosciowych, nagraniach
wideo oraz transmisjach telewizyjnych - bez ograniczenia czasowego,
terytorialnego, miejsca i liczby egzemplarzy badz emisji.

8 3 Nagrody w Konkursie

1. Wszyscy finalisci otrzymaja dyplomy uczestnictwa

2. Nagrody dla Zwyciezcéw Konkursu funduje Organizator.

3. Nagrody w Konkursie to:
a) Nagroda dla pierwszego miejsca: nagrody rzeczowe.
b) Nagroda dla drugiego miejsca: nagrody rzeczowe.
¢) Nagroda dla trzeciego miejsca: nagrody rzeczowe.

8§ 4 Kryteria oceniania

1. I etap, na ktéry sktada sie prezentacja multimedialna - doktadnie opisany przepis
kulinarny z uzasadnieniem wyboru produktu i uzasadnieniem kompozycji ich
zestawienia, zawierajacy liste sktadnikéw, sposob wykonania. Ocenie podlega:

v" nawigzanie do tradycji regionalnych kuchni kujawsko- pomorskiej,

v pomystowos¢ i kreatywnos$c¢ przepisu,

v' prezentacja potrawy na podstawie zdje¢,

v' forma przepisu, jasnos¢, precyzyjnosc.

2. II etap - FINAL. Potrawy tradycyjne bedq oceniane zgodnie z tematem IV edycji
Konkursu - TO CO NAJLEPSZE KUJAW I POMORZA OD 100 LAT- =z
wykorzystaniem dziczyzny.

3. Ekipy startujace w finale mogg wczesniej przygotowacd;

-warzywa i owoce - umycie,

-sataty i ziota — umycie (nie rozdrabniamy!)

-mieso - oczyszczenie, skalibrowanie , zmielenie (bez doprawiania), mozna
zamarynowac (nie porcjujemy),

-demi glace.

v" Podczas oceny Komisja bedzie brata pod uwage: smak potrawy, sposdb
prezentacji, pomystowo$¢ i estetyke podania, nawigzanie do tradycji
regionalnych kuchni kujawsko- pomorskiej.

v Danie zasadnicze oraz deser zostanie ocenione wedtug nastepujacych
kryteriow:

a) smak potrawy /1-10 punktow/;

b) tradycyjna receptura przygotowania potrawy /1 -10 punktow/;

c) sposob podania i prezentacji potrawy (wyglad stoiska, nakrycie stotu,
opis potrawy i sposob serwowania, itp.) /1 - 5 punktow/.

v" Dwuosobowy zespdt uczniéw moze otrzymac maksymalnie 50 punktow.



8§ 5 Wylonienie Zwyciezcy

Zwyciezcow pierwszego, drugiego i trzeciego miejsca wytoni Komisja Konkursowa
w sktadzie: max. 7-osobowe jury powotane przez Organizatora Konkursu,
sktadajace sie z szeféw kuchni, znawcow produktu regionalnego i kuchni
regionalnej, popularyzatoréw  produktéw  regionalnych i  tradycyjnych,
przedstawicieli Organizatorow.

Przy wyborze Zwyciezcow Komisja bedzie brata pod uwage oryginalnos¢ i estetyke
wykonania prac konkursowych kierujac sie kryteriami okreslonymi w §4
regulaminu.

Finalisci Konkursu zostang powiadomieni o wynikach Konkursu w terminie w dniu
30.03.2019 roku.

8§ 6 Dane Osobowe

Administratorem danych osobowych Uczestnikéw i ich opiekunéw prawnych
(w przypadku Uczestnikdw niepetnoletnich) jest Zespdt Gastronomicznych , 85-
066 Bydgoszcz ul. Konarskiego5,ktdra przetwarza podane dane osobowe jedynie
w celu organizacji i przeprowadzenia Konkursu, w szczegdlnosci przyjecia zgtoszen
konkursowych, wylonienia Zwyciezcow, wreczenia nagrdéd oraz zapewnienia
kontaktu z Uczestnikami.

Dane osobowe Zwyciezcy Konkursu mogg zosta¢ opublikowane na stronie
internetowej https://zsg.edu.bydgoszcz.pl/.

W zaleznosci od dobrowolnie udzielonej dodatkowej zgody, dane Uczestnikéw
mogaq by¢ przetwarzane w celach marketingowych administratora danych.
Wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych jest dobrowolne, a brak
wyrazenia zgody na przetwarzanie danych w celach marketingowych nie
uniemozliwia uczestnictwa w Konkursie

Zezwolenie na przetwarzania danych osobowych Uczestnikdéw w celu organizacji
i przeprowadzenia Konkursu jest dobrowolne, lecz niezbedne dla uczestnictwa w
Konkursie.

Uczestnikom i ich opiekunom prawnym przystuguje prawo wgladu do tresci ich
danych osobowych oraz ich poprawiania i zadania usuniecia.







